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09.30210.15H
La cocina del Caribe
Jaime Rodriguez (Restaurante Celele)

10.30a11.15H

La digitalizacion de la cocina, usos para un trabajo mas eficiente
Manu Catafo, Rational

11.30 a12.15 H

Cata de vinos Bodegas Tradicion
Helena Rivero, Pepe Blandino y Andrés 5. Magro

12.30a13.15H
Arroces colombianos
Diego Marciales v Escuelas Taller Colombia

09.30210.15 H
El café de la Sierra Nevada de Santa Marta Amorigen
Mauricio Rey y José Izquierdo

10.30a11.15H
Innouacic’m gastronomica y maridaje
Alvaro Clavijo (Restaurante el Chato) v Onésimo Gonzalez

11.30a12.15H

A gas sabe mejor
Carlos Ramirez

12.30a13.15H

Cata de cervezas Cruzcampo
Irene Pascual

.z 09.30a 10.15 H
MlBi"CUlBS Amasijos, los grandes acompanantes

25 de Jeniffer Rodriguez

10.30a11.15H
Cata de vinos DOP Condado de Huelva

Paz lvison y Rafa Bellido
Patrocinada por Gusto del Sur y financiada por fondos FEDER

11.30a12.15H
Sabores de la tierra de la independencia
Nidia Caroy Mar{a Paula Sabana

12.30a13.15H

Cocina Ancestral Colombiana, "El maiz pelao”
Carlos Contreras y Escuelas Taller

13.30a14.15H

La digitalizacion de la cocina, usos para un trabajo mas eficiente
Manu Catafo, Rational

PROMUEVE ORGANIZA PAIS INVITADD PARTER PRINCIPAL
.....

- £ % Diputacionde  Huelva /7
Huelva" @ €Nfooue  cOLOMBIAD “I—fuelva tus senticos. “

ATROCINADORES INSTITUCIONALES

==alimenfosdespaio
A(\Ao\'vaw\ - = com
G L #i= = VDA U Cambio

ucci

PATROCINADORES

= =%,
& o Camara &

F£CEPSA Cruzcampo GoDOvI+ OLEODIEL abensal 9 GOVA @

ABORADORES

™ |fyos @ g_ﬁﬁ st B MGT
&, [fsaemo BETSLS SeograwsGin ¥ ik " @ MDD  osressinvunsmo AE,: /
LOMB! N EL PICOTE
SpLpMBRIA 7sj\r B s et

MEDIA PARTNERS

@]
HuelVaiomsesn £... CARACOL A1 EXCELENCIAS

uuuuu

binomico.com
R

TINTYdJd0dd






